DE BRUXELLES

Villefranche-sur-Saone, le 30 mai 2011

COMMUNIQUE DE PRESSE

Léon de Bruxelles s’installe a Villefranche-sur-Saéne

L’enseigne nationale Léon de Bruxelles qui compte bient6t 63 restaurants en France poursuit son
développement dans le Rhone et choisit Villefranche-sur-Sadne pour ouvrir sa 2°™ brasserie belge
dans la région.

Ce nouveau restaurant prone ’origine belge de I’enseigne et sa vocation de spécialiste des moules.
Il propose une carte de plats du Nord a découvrir dans une ambiance conviviale, authentique et
chaleureuse comme a Bruxelles.

Des moules uniques

Les moules, spécialités de la maison, sont cuisinées fraiches. Elles sont livrées vivantes,
immédiatement stockées en chambre froide avant d’étre nettoyées et cuisinées « minute » a la
commande. Des moules uniques car sélectionnées tout au long de l’année dans les meilleures zones
de production, en veillant a ce qu’elles soient toujours bien charnues et savoureuses.

Traditionnellement <« en cocotte », savoureusement «a la plancha », en gratinées ou tout
naturellement « en papillote »... Léon de Bruxelles propose prés de 20 recettes différentes a
déguster a volonté le mercredi soir pour moules gratinées et le dimanche soir pour les cocottes de
moules. Léon de Bruxelles propose, en outre, des recettes typiques des Flandres comme la
Carbonnade, le Waterzoi ou le filet américain... nom donné par nos cousins belges au Tartare de
boeuf.

Ouvert depuis le 2 mai 2011

« Léon de Bruxelles » de Villefranche-sur-Sadne s’étend sur 495 m2 et dispose de 194 places. Il sert
prés de 500 couverts par jour pour un ticket moyen de 20,41 € TTC.

Le restaurant est ouvert tous les jours de 11h30 a 15het de 18h30 a 23h -
en continu 11h30 a 23h le samedi - dimanche et jour férié. Il propose pour la belle saison une
terrasse ombragée de 64 places et un espace en plein air pour bien accueillir les enfants.

Léon de Bruxelles finalise actuellement d’autres projets d’ouvertures de brasseries belges dont un
3°™ restaurant en région lyonnaise. A découvrir a Vénissieux durant ’été !

Léon de Bruxelles - 977 boulevard Burdeau - 69 400 Villefranche-sur-Saéne

Tel : 04 74 67 85 59

Ouvert tous les jours de 11h30 a 15h et de 18h30 a 23h
En continu 11h30 a 23 h le samedi - dimanche et jour férié

www.leon-de-bruxelles.fr



DE BRUXELLES

Ca cartonne chez Léon de Bruxelles

Les moules a la creme cuisinées en cocotte et accompagnées de frites sont un des classiques de
’enseigne. Au total, ce sont 4 000 tonnes de moules qui sont servies chaque année. Elles viennent
de toute ’Europe, aussi bien de France que du Nord de I’Europe ou méme d’ltalie et de Grece. Une
seule régle pour Léon : servir les meilleures moules disponibles a un moment donné.

La biére : ce sont 9 000 hectolitres de biére qui sont servis chaque année, en bouteille ou a la
pression. Outre les marques classiques, Léon propose une sélection de biéres belges.

Les gaufres : 1 500 000 gaufres sont dévorées chaque année par les clients. La aussi, il y en a pour
tous les golits. Les plus sages la mangent avec du sucre. D’autres ajoutent une sauce chocolat avec
ou sans chantilly. L’imagination est au pouvoir : les clients se font plaisir avec du miel, des fruits
rouges ou encore de la glace !
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